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LA F.P.B. EN AGROJARDINERIA ARRANCA UN NUEVO CURSO

Este curso la FormaciorProfesional

Basica en agrojardineria arranca tras ser
implantada el curso pasado roestro

instituto, el IES Fernando de los Rios de
Fuente Vaqueros. Por tanto, este afo
aparte del primer cursg arranca el

segundo esperando que haya una
primera promocion de profesionales en
el sector agrario y de jardineria, sin
obviar que si asi lo desean, podran
continuar sus estudios en un Grado
Medio de cualquier rama de formacién

profesional

En todo caso, seguimos contandanc
numerosos proyectos que deben
afianzarseeste cursq por un lado el
huerto ecoldgico del instituto debe
volver a funcionar a pleno rendimiento,
y albergaa diversos cultivos de otofio,
como coles, ajos, habas o acelgagreen
otros, para ello se ha preparado el
terreno y se estd terminando la
instalacién del riego por goteAdemas,
este curso se espera poder instalar un
invernadero para el alumnado del
centrq donde realizar las siembras de
las plantas quabasteceramal huertoy
jardines, en el futuro. Para finalizar, la
compostera que el curso pasado se
ejecuto, se espera que este afio pueda
entrar en produccién de cara a abonar el
huerto o los jardines en el futuro.

A nivel de jardines, se estd en pleno
proceso de ajamdamiento de los

espacios que rodean las pistas
deportivas del centro. Se han realizado
los hoyos con retroexcavadora y se ha
terminado la plantacion de las 4 arces
japoneses, 3 éarboles del amor, 3
almeces y 1 sauce llorén, que en un
futuro sera un arbolneblemético en la

entrada de nuestro instituto. Todo ello,
continuara la instalacion de un riego
automatico por goteo, y un pequefio
proyecto sorpresa que se desvelara
pronto, en cualquier caso, practicas muy
interesantes para el alumnado. Para
finalizar, el mantenimiento de los

jardines es una labor que se ird haciendo
durante el curso, embelleciendo los
mismos y creando un entorno agradable
para toda la comunidad educativa y el

alumnado.

Es sin duda una curso ilusionante,

donde la colaboracion el
profesorado de otros cursos esta siendo
ejemplar a pesar de las vicisitudes de
estos tiempos, pues incluso asi, el
huerto por ejemplo, sera un espacio en
el que podran participar varios cursos,
aprovechando para incluir estas y otras
actividades, en el programeducativo
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CREACION DE CASAS NIDO PARA LOS PAJAROS DEL FUENTE VAQUEROS

Los alumnos de 2° de la E.S.O. de nuestro Instituto
han participado en una actividad del proyecto

Educaves vinculadal Programa Educativo Aldea.

Esta actividad ha contado con la colaboracion del
Servicio de Espacios Naturales Protegidos de la
Delegacion Territorial de Desarrollo Sostenible de la
Junta de Andalucia que nos ha facilitado el material

necesario para el moaje de la cajaido. La caja esta

hecha de corcho y muy bien reforzada, con un gancho
superior que nos ha permitido colgarla a suficiente
altura (unos 4 metros) en uno de nuestros arboles en
la entrada del instituto. Creemos que es un sitio
suficientemente tranquilo, donde alguna pareja de
pajaros puede querer establecer su hogar de cria.
Estaremos atentos a la caja en los proximos meses y

anos.




VISITA DE ESTUDIOS POR LA RIBERA DEL RIO GENIL

Y EL TRAZADO DEL ANTIGUO TRANVIA

Las dos ultimas horas del miércoles 18 de noviembre,
el alumnado del nuestro instituto ha participado en una
actividad organizada conjuntamente entre el
profesorado y el técnico de medio ambiente del
ayuntamiento de Fuente Vaqueros.

El alumnado ha realizado un recorrido por la ribera
del actual curso del Genil, en ambas margenes,
conociendo el origen del actual trazado, ya que
originalmente el rio Genil no transitaba por el actual
canal naturalizado, sino por la parte norte del pueblo
de Fuente Vaqueros, segun nos explicé el técnico.
Asimismo, estuvimos debatiendo los impactos que
actualmente sufre el rio, su importancia a nivel
nacional (es el séptimo rio en magnitud a nivel
nacional, a pesar de ser un afluente del rio
Guadalquivir), y en definitiva profundizamos en su
valor ecoldgico, pudiendo observar por ejemplo una
poblacibn de aves limicolas (concretamente de
cigliefiuelas), quento a las lavanderas (aprendimos el
origen de su nombre, compafieras de las anteriores
coladas de ropa que se realizaban en los viejos
lavaderos), nos acompafaron en parte de nuestro
recorrido, pero también advertimos las mdltiples y
serias amenazas quefre: vertidos de origen urbano
no tratados al agua (pudimos observar la suciedad y las
muestras de contaminacibn en sus aguas,
especialmente en los resaltos donde una profusa y
ajena espuma cubria gran parte de su superficie),
basuras de diferente origéplasticos, restos de obra,

mobiliario doméstico, mascarillas, etc.), al tiempo que
debatimos sobre el origen de los mismos, las plantas
de tratamiento existentes y las que serian necesarias, y
el papel de la vegetacion de ribera en la purificacién de
lasaguas.

El aspecto patrimonial fue muy interesante, en especial
la visita al lugar del antiguo puente de Fuente
Vaqueros, situandonos sobre la antigua linea del
tranvia, lamentando que aquel puente se suprimiese, no
s6lo por su valor histérico y patrimahisino por el
servicio de paso que nos hubiese dado para pasar a la
otra orilla; sin duda seria interesante que las
autoridades tratasen de impulsar un proyecto de
reconstruccion de dicho puente. El técnico nos
comentd la anécdota de un sefor que colaacfotos
histéricas del tranvia e incluso los tickets de los viajes,
algo que igualmente deberia tenerse en cuenta y
promocionar jornadas sobre la memoria del tranvia, en
especial para que los mas mayores recordasen aquella
experiencia.

Fue en definitivaun dia especial que ayuda al
alumnado en su formacién, a través de contenidos
transversales y con un contacto con un ecosistema
especial como es la ribera del actual trazado del Genil
y poniendo en valor la historia y patrimonio de Fuente
Vagqueros.






Momia de Halloween

ELABORATION

It mixes the things that we have thrown until a dough Is made.
* When we have the dough we let it rest for 30 minutes in the refrigerator.

* When we take the dough out of the fridge we take it and put it in the dough in which there will be oil and a
little flour with patlence we stretch k. After stretching It we wlll cut the dough to the size of the sausage and
roll it in it.

= After all this we put It In the oven at 180c for 15 minutes
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HALLOWEEN NIGHT:

Menu for a terrifying night

SLIGED BREAD
COFFINS

First course, sliced bread coffins.
Ingredients: Sliced bread and
ketchup.

Elaboration: 1.- Cut the bread so
that it looks like a coffin.

2.- Fill the bread with ketchup.
3.- Write RIP at the top.

4 - Eat the coffins!!!

SLIGED BREAD
MUMMIES

Second course, sliced bread mummies.
Ingredients: Sliced bread, cheese,
ketchup and black olives.

Elaboration: 1.- Spread the ketchup on
the bread.

2.- Put strips of cheese over the
ketchup.

3.- Put the olives to look like eyes.

4 - Eat the mummies!!!




GHOSTS AND
PUMPKINS

Dessert, ghosts and pumpkins.
Ingredients: Bananas, orange, black
olives and celery.

Elaboration: 1.- Peel the orange and
put the celery over.

2.- Peel the banana and cut it in a
half.

3.- Put the olives so that it looks like
a mouth and eyes.

4 - Eat the ghosts and the pumpkin.

HALLOWEEN NIGHT

This has been my halloween
dinner, I hope you liked it.




CUSTARD OF
HALLOWEEN

INGREDIENTS:

- 500 ml milk

- 1 cinnamonstick
- 1lemon zested
- 3 eggs yolks

- 10gr cornstarch
- 70gr sugar

- 1 oreo cookie

- Chocolate syrup

ELABORATION:

Pour 400ml milks into a large saucepan, add lemon
peel and cinnamon stick, and warm the milk
uncovered, over medium heamtil just before it

boils. Remove from heat and allow to sit for 10
minutes.

In a small bowl, whisk remaining 100mlkniith the
cornstarch .

Place egg yolks in a large mixing bowl. Add the sugar
and beat with anelectric mixeruntil it is frothy.

Add the milkcornstarch mixture and continue to beat
with mixer until thoroughly mixed. Set aside.

Remove the lemon peeha cinnamon stick from the
warm milk, using a slotted spoon.

eturn the pot to the stove on medium heat. After milk
is hot, but not boiling, add theanilla extract.

Slowly pour egg yolk mixture into the warming milk,
hile beating with electric mixer oW speed.

Using a wooden spoon, stir continuously over medium
heat, so thamilk does not stickStir until mixture
thickens.

Pour strained natillas mixture evenly into 6 small
bowls, ramekins, or cups. Allow to cool to room
temperature on the counter, tbn cover ramekins
with plastic wrap and refrigerate until ready to serve.

Pour strained natillas mixture evenly into 6 small
bowls, ramekins, or cups. Allow to cool to room
temperature on the counter, then cover ramekins
with plastic wrap and refrigeratentil ready to serve.

Put a part of oreo in the cup, and draw a fase with the
withe of oreo.

With the chocolate syrup, draw a background.




CONCURSO DE PUERTASomo cada afio, hacemos para Halloween, un concurso de puertas de todas las aulas

por cursos . Aqui tenéis algunas fotos de las puertas y cursos ganadores del-@fio 2020
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EXPERIENCIA OLIVARERA AL ESTILO ARTESANAL Y TRADICIONAL

JUSTIFICACION:

En el recinto del centro escolar, en la zona del jardin tenemadiwmque da buenproduccion de aceitunas y
hasta ahora habia db un elemento meramente decorativo, pa&roe conllevaba un pequefio problema que se
repetia con frecuencia. Las aceitunas al hoesmrgidas, caen al suelo, al pisarlas resbalas y adeieée
alumnado las utiliza commegopara tirarselas unos a otros.

Deahisurgelaideaporvariosmotivosqueseconviertenenlos OBJETIVODELAACTIVIDAD

1. Evitarquenosresbalemoson lasaceitunascaidas.
2. Evitar que siga habiendo aceitunas a la male los nifios que las usan como objdejuego y
hahabido varios percancgsorimpacto.

Aprovechar un recurso natural que es nuestro y sacarle rendimiento a la papprelemos.

4. Aprender y vivir la experiencia sobre este tradicional proceso qusnocemos lanayoria de
personas de vida urbana, entre ellos la mayoria del alumnadcsimdo de un pueblo en el
gue muchas familias viven de la agricultura y recogeprepiacosechade aceitunas.
PROCESO: —

w

1. Recogidade la aceitunadel olivo con medios rudimentariq$ss
(con los que contabamos). La cosechgron dos barrefi

2. Asesoramiento a la profesora encargada (la que escribe) sobre el proceso de Evadany
anifo.

3. Preparaciéndelaulaa modo de cocinasiguiendolasmedidasdel protocolo COVID.



4. Separacion de aceitunas de hojas. Partida de aceituna y almacenamiento en garrafas
botesllenosde aguapor parte del alumnadocoordinadopor la profesora.

5. Lavadode la aceitunasiguiendolos consejosde comparfieros
entendidos en el tema. El lavado se haceiario durante una Ex
semanaal menos,ya que no llevaanadidos,seguimos la receta’
artesana.

6. Recopilacionde varias recetasde alifio y abastecimientade
ingredientey utillaje.

7. Cortedelosingredientesde cadarecetay alifio de lasaceitunas
probandodistintasrecetasendistintosbotes.

8. Tiempodereposoy curacionde laaceituna,etiquetadoprovisionaly lavados.



9. Disefio de la IMAGEN DEL PRODUCTO. Aprovechando que la organizadorajsuma,
es la Profesora de E. Plastica y Visual, llevo la idea mas alld y promuésera del
logotipo y nombre que adjudicaremos a las aceitunas de nuesisacharelacionandola
experiencia comi propia asignatura.

10.Estamos en proceso de eleccion de disefios, elaborados por el alumnado, ipv&asm a
impresion en etiquetas que llevara cada bote resultante y se repartirdpara su
degustaciorentre el alumnadoy profesorado quénacolaborado.

Enlamemoriafinal del proyectoincluiremosfotografiasdel disefiofinal del productoetiquetado. Estamos

enello!
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DESDE EL DEPARTAMENTO DE PLATICA se han llevado a cabo la elaboracion de
distintos murales, celebrando el DIA INTENACIONAL DEL FLAMENCO . En

colaboraciéon con todo el alumnado.




LLEGO LA NAVIDAD,tgmbién como cada afio se decora el centro con motivos navidefios, los cuales
estan reakzados con materiales naturalesogidos del entorno del centréctividad organizada por la
profesora L. R.A. en colaboracion con los alumnos de todos los niveles.




EL DIA DE SAN VALENTIN. Los alumnos de 4°ESO A , en colaboracién con su tutora,
realizaron distintas actividades: murales, lecturas de poemas, etc.




